
MENÙ PRANZO



ANTIPASTI 
ANTIPASTO MISTO DI MARE

INSALATA DI MARE

ALICI MARINATE ALLA ROMAGNOLA

SALMONE MARINATO AGLI AGRUMI E PEPE ROSA

TONNO MARINATO AL LIME E MENTA

COZZE ALLA MARINARA
 
COZZE ALLA TARANTINA

TAGLIERE DI TERRA
crudo di Parma 18 mesi, salame contadino, mortadella Bologna igp, formaggio fresco, pecorino, 
confetture

PRIMI DI CARNE
TAGLIATELLE AL RAGÙ

TORTELLINI PANNA E PROSCIUTTO O PASTICCIATI

PASTA AL POMODORO

PRIMI DI PESCE
TAGLIOLINI ALLO SCOGLIO

SPAGHETTONI DI PASTA FRESCA CON VONGOLE

             ... E BOTTARGA

STROZZAPRETI CON DADOLATA DI TONNO E MENTA

SECONDI DI CARNE
COTOLETTA DI POLLO CON PATATINE FRITTE

TAGLIATA DI MANZO  CON PATATINE FRITTE

SECONDI DI PESCE
GRIGLIATA MISTA DI MARE
i prodotti possono variare a seconda di reperibilità e di stagionalità

TAGLIATA DI TONNO CON CIPOLLA ROSSA CARAMELLATA E GRANELLA DI PISTACCHIO

FRITTO MISTO DELL’ADRIATICO

SARDONCINI GRIGLIATI COME UNA VOLTA

TRANCIO DI SALMONE ALLA GRIGLIA SU SALSA DI ARANCIA BURRO E PEPE

GAMBERONI ALLA GRIGLIA SU INSALATINA E GLASSA BALSAMICA

CONTORNI
PATATINE FRITTE

INSALATA MISTA

VERDURE ALLA GRIGLIA



PIATTI UNICI
CAPRESE
mozzarella di bufala, pomodori, olio evo, basilico e origano

PROSCIUTTO E MELONE

BRESAOLA RUCOLA E GRANA, GLASSA AL BALSAMICO 

HAMBURGER (SERVITI CON PATATINE)

KALURA 93
hamburger di scottona 200gr, insalata, pomodoro, cheddar, bacon, salsa bbq

CHICKEN KALURA
cotoletta di pollo, insalata, pomodoro, maionese

VEGGIE BURGER
burger vegano, mayo vegana, insalata, pomodoro

PIADINE 
CRUDO
piadina romagnola, prosciutto crudo di Parma 18 mesi

SALAME O COTTO
piadina romagnola, prosciutto cotto o salame Milano (a scelta)

“LA CLASSICA” CRUDO, SQUACQUERONE E RUCOLA 
piadina romagnola, prosciutto crudo, squacquerone, rucola

SQUACQUERONE E RUCOLA
piadina romagnola, squacquerone, rucola

LA PIADA DEL CAPITANO
piadina romagnola, sardoncini deliscati, radicchio misto, cipolla di Tropea, glassa al balsamico
 
COTTO E FONTINA
piadina romagnola, prosciutto cotto, fontina

PIADA VUOTA

INSALATONE
INSALATA RIMINESE
insalata gentilina, rucola, carote, pomodorini, tonno, mozzarelle ciliegine, olive, uovo sodo

INSALATA GRECA
insalata gentilina, pomodorini, feta, cetrioli, cipolla di Tropea, fagioli cannellini, olive 

CAESAR SALAD
insalata gentilina, petto di pollo alla griglia, crostini di pane, bacon croccante, scaglie di grana, 
salsa caesar

Gli ingredienti utilizzati per realizzare questo piatto non contengono glutine, tuttavia non si escludono contaminazioni. 
Per allergie e intolleranze rivolgersi al personale di sala.

Materia prima abbattuta in loco. Solo in caso di non reperibilità del prodotto fresco verrà utilizzato il surgelato. 
L’eventuale pesce destinato ad essere consumato crudo è trattato con bonifica preventiva conforme alle prescrizioni 
dei regolamenti CE 853/04 e CE 855/04 ovvero abbattuta per almeno 24 ore a temperatura non superiore a -20 gradi.


