CAFFE
DRINK
BISTROT




ANTIPASTI

ANTIPASTO MISTO DI MARE @

INSALATA DI MARE @ @

ALICI MARINATE ALLA ROMAGNOLA @

SALMONE MARINATO AGLI AGRUMI E PEPE ROSA CON PANE NERO E BURRO SALATO @
INSALATA DI POLPO E QUINOA CON POMODORINI CONFIT @

COZZE ALLA MARINARA @

COZZE ALLA TARANTINA @

TAGLIERE DI TERRA
SELEZIONE DI SALUMI E FORMAGGI DEL TERRITORIO CON PIADA CALDA

PRIMI PIATTI
TAGLIOLINI ALLO SCOGLIO @
SPAGHETTONE DI PASTA FRESCA CON VONGOLE
... E BOTTARGA
STROZZAPRETI CREMA DI ZUCCHINE, TARTARE DI OMBRINA E POLVERE DI TARALLO @
TORTELLACCI DI MERLUZZO PREZZEMOLATI CON GAMBERI POMODORINI E PESTO @
TAGLIATELLE AL RAGU
TORTELLINI PASTICCIATI

PASTA AL POMODORO

SECONDI PIATTI

GRIGLIATA MISTA DI MARE @
| PRODOTTI POSSONO VARIARE A SECONDA DI REPERIBILITA E DI STAGIONALITA

SPIEDINI MISTI ALLA GRIGLIA @
TAGLIATA DI TONNO IN CROSTA DI SESAMO
FRITTO MISTO DELL'ADRIATICO @
SARDONCINI GRIGLIATI COME UNA VOLTA @
COTOLETTA DI POLLO CON PATATINE FRITTE @
TAGLIATA DI MANZO SALE GROSSO E ROSMARINO @

... RUCOLA E SCAGLIE DI GRANA @

HUMUS DI CECI CON FALAFEL, VERDURE ARROSTITE E CHIPS DI PANE

CONTORNI

PATATINE FRITTE @@

INSALATA MISTA (§)
VERDURE ALLA GRIGLIA (¥)

ERBETTE SALTATE @



HAMBURGER MAXI

KALURA 93
HAMBURGER DI SCOTTONA 200GR, INSALATA, POMODORO, CHEDDAR, BACON, SALSA BBQ

CHICKEN KALURA@
COTOLETTA DI POLLO, INSALATA, POMODORO, MAIONESE

VEGGIE BURGER
BURGER DI QUINOA E VERDURE, HUMUS DI CECIl, POMODORINI E VERDURE CROCCANTI, MAIO VEGAN AL LIME
PIATTI UNICI

CAPRESE
MOZZARELLA DI BUFALA 200GR, POMODORI, OLIO EVO, BASILICO E ORIGANO

PROSCIUTTO E MELONE ()

BRESAOLA RUCOLA E GRANA, GLASSA AL BALSAMICO @

INSALATONE XL

INSALATA RIMINESE
INSALATA GENTILINA, RUCOLA, CAROTE, POMODORINI, TONNO, MOZZARELLE CILIEGINE, OLIVE, UOVO SODO

INSALATA GRECA @
INSALATA GENTILINA, POMODORINI, FETA, CETRIOLI, CIPOLLA ROSSA, FAGIOLI CANNELLINI, OLIVE

CAESAR SALAD
INSALATA GENTILINA, PETTO DI POLLO ALLA GRIGLIA, CROSTINI DI PANE, BACON, SCAGLIE DI GRANA, SALSA CAESAR

PIADINE (PIADINA ROMAGNOLA ALLA RIMINESE IGP)

CRUDO
PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA 18 MESI

SALAME O COTTO
PROSCIUTTO COTTO O SALAME MILANO (A SCELTA)

“LA CLASSICA” CRUDO, SQUACQUERONE E RUCOLA
PROSCIUTTO CRUDO, SQUACQUERONE, RUCOLA

SQUACQUERONE E RUCOLA
SQUACQUERONE, RUCOLA

LA PIADA DEL CAPITANO @
SARDONCINI DELISCATI, RADICCHIO MISTO, CIPOLLA ROSSA, GLASSA AL BALSAMICO

COTTO E FONTINA
PROSCIUTTO COTTO, FONTINA

PIADA VUOTA
Gliingredienti utilizzati per realizzare questo piatto non contengono glutine, tuttavia non si escludono contaminazioni.
Per allergie e intolleranze rivolgersi al personale di sala.

L'eventuale pesce destinato ad essere consumato crudo ¢ trattato con bonifica preventiva conforme alle prescrizioni

Materia prima abbattuta in loco. Solo in caso di non reperibilita del prodotto fresco verra utilizzato il surgelato.
dei regolamenti CE 853/04 e CE 855/04 ovvero abbattuta per almeno 24 ore a temperatura non superiore a -20 gradi.
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